BURSA ULUDAG UNIVERSITESI FR3.6.1 11
MAL VE MALZEME ALIMI ILANI B

Satin Alan Birim

Idari ve Mali Isler Daire Baskanlig1

Talep Eden Birim Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanlig1
Alim sekli Yaklagik Maliyet Caligmasi
Talep Eden Birim Ahmet Emre UZU Tel: 0-224-204 01 66
Sorumlusu

Tel: 0-224-294 02 97
Satin Alma Memuru Giilin SAHIN KARAMAN Fax: 0-224-294 02 54

satinalma@uludag.edu.tr

SI:I? Mal ve Malzemenin Cinsi Mal ve Malzemenin Ozellikleri Miktanr
1| Mutfak Ekipmanlar: Satin Alinmas1 | Teknik Sartnamede Belirtilmist{r 7 Kalem

Bagkanligimz biinyesinde asagida belirtilen sartlar ve ilan eki teknik sartnamede belirtilen 6zelliklerde hizmet

alim1 yapilacaktir.

1-  Teklifler 29/04/2026 tarih ve saat 16:00° ya kadar, Bursa Uludag Universitesi Rektorliigii [dari ve Mali Isler

Daire Bagkanligi Satin alma Miidiirliigiine elden teslim edilebilecegi gibi posta ve faks yoluyla da

gonderilebilir, Faks génderilmesi halinde, teklif mektubunun islak imzali ash da akabinde gonderilecektir.

2- Kismi teklif verilmeyecektir -/Kismi teklif verilebilir.

3- Mal ve malzemenin tedarikine iligkin her tiirlii giderler (Montaj, nakliye, sigorta, vergi, vb.) tedarikgiye aittir.

4- Teklifler KDV harig olarak TL cinsinden verilecektir.

5- Mal ve malzeme, ilgili mevzuat ve 6zelligi itibariyle

6- Tekliflerin, idare tarafindan standart hale getirilen ve asagida bulunan Teklif Mektubu formunun eksiksiz

doldurularak verilmesi gerekmektedir.

7-  Diger hususlar. (Alimi yapilacak hizmetin 6zelligine gore ayrica belirtilecektir.)

Adres: Bursa Uludag Universitesi Rektorliigii — Idari ve Mali isler Daire Baskanligi Goriikle Kampiisii

16059 Niliifer / BURSA
Tel : 0224294 01 86
Faks : 0224 294 02 54

[k Yayin Tarihi: 08.06.2020

Revizyon No/Tarih:(

Web sitemizde yayinlanan son versiyonu kontrollit dokiimandir.

Sayfal/3



BURSA ULUDAG UNIVERSITESI FR3.6.1 11
MAL VE MALZEME ALIMI ILANI -

BURSA ULUDAG UNIVERSITESI REKTORLUGU
iDARI VE MALI iSLER DAIRE BASKANLIGI
(Satin Alma Miidiirliigiine)
Tarih: ..../..../....

Teklif Vermeye Yetkili Kisinin;

Adi ve Soyadi
Firma Ad:
Acik Tebligat Adresi
Vergi Dairesi ve Vergi Numaras)
Telefon ve Faks Numarasi
Elektronik Posta Adresi
Sira
~ Mal ve Malzemenin Adi Miktan Birim Fiyati Toplam (TL)
°
Buharli Kombi Firin
1 5 Adet
(Dogal Gazli 20 GN 2/1)
2 |Patates Soyma Makinesi 1 Adet
3 |Isitmali Banket Arabasi 7 Adet
4 |[Planet Mikser 1 Adet
Konveyérlii Bulagik Yikama
5
Makinesi (Kurutmalr) 1 Adet
6 | Sebze Dograma Makinesi 1 Adet
7 | Kofte Sekillendirme Makinesi 1 Adet
1- Yukanda belirtilen (...... Kalem) mal ve malzeme alimina ait teklifimizi KDV harig .................... TL bedel
karsihiginda vermeyi kabul ve taahhiit ediyorum/ediyoruz.
2- Teklifimiz ..../..../.... tarihine kadar gegerlidir.
3. Sz konusu mal ve malzemeler idarece tarafimiza siparig verilmesinden sonra .... takvim giinii igerisinde teslim
edilecektir.

4- 6502 Sayih Titketici Korumasi Hakkinda Kanun ve ilgili mevzuat hitkiimlerini kabul ediyor, mal ve malzemelerin garanti

kapsammda oldugunu taahhtit ediyorum.
5- Teklifimizin kabul edilmesi halinde siparis yazismn, yukarida yer alan; elektronik posta adresime veya faks numarama

tebligat yapilmasini:

ﬁ Kabul ediyorum.
g Kabul etmiyorum.

Teklif Vermeye Yetkili Kisinin;

[1k Yaymn Tarihi: 08.06.2020 Revizyon No/Tarih:0 Sayfa2/3
Web sitemizde yayinlanan son versiyonu kontrollti dokiimandir.
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Adi ve Soyad:
Imzasi

Firma Kasesi
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BURSA ULUDAG UNIVERSITESi MUTFAK EKIPMANLARI
TEKNiK SARTNAMESi

BUHARLI KOMBI FIRIN ( DOGAL GAZLI 20 GN 2/1 5 ADET)

=
1

20 adet 2/1 GN (Gastronorm) tepsi kapasitesine sahip ve dogalgaz ile galismaya uygun
olmalidir.

Otomatik su dolumlu, distik sicakliklarda bile optimum buhar glcl saglayan yiksek
performansli buhar jeneratérii bulunmalidir. Buhar Uretimi kesintisiz olmalidir ve buhar
otomatik tahliye edilmelidir.

3- Az, orta ve yogun kademeli, programlanabilir tam otomatik temizleme ozelligine sahip

N
'

olmalidir.

Manuel kabin yikama spreyi bulunmalidir.

Firinin Slglileri; genislik en fazla 1200 mm, derinlik en fazla 1100 mm ve yiikseklik (baca harig)

en fazla 1900 mm olmalidir.

Cihazin i¢ ve dis govde yiizeyleri AISI 304 kalite paslanmaz celikten imal edilmis olmalidir.

Hijyenik pisirme kabini yuvarlatiimig koseli, dikissiz olmal, kdselerinde kaynak izi tasimamali

ve pliriizsiiz kabin yilizeyi saglamalidir.

Pisirme kabininde yiiksek renk yatsitmali, enerji tasarruflu, uzun dmirlu aydinlatmalar

bulunmahdir.

Arkadan havalandirmali en az 2 kat caml pisirme haznesi kapisi, kolay temizlik igin

doénduriilebilen ya da agilabilir i¢ cama sahip olmalidir.

9- Camli pisirme kabini kapisi, enerji kayiplarini minimuma indirmek amaciyla sizdirmazlik
saglayan bir mekanizmaya sahip olmali ve kabin digina buhar veya hava ctkigini engellemelidir.

10- Kap! kolu tek elle agilabilir olmali ve kapt itilerek kapatilabilmelidir. Kapida, buhar gikisina kars!
koruma saglayan iki asamali kapi sabitleme sistemi bulunmalidir.

11- Hizh yiikleme ve bosaltma amactyla 20 sira rafli GN 2/1 mobil tepsi standi (her firin igin 2’ser
adet, toplam 8 adet) birlikte teslim edilecek ve bu ekipmanlar icin ayrica Ucret talep
edilmeyecektir.

12-Pisirme  fonksiyonlari otomatik,programlanabilir ve manuel sekilde kontrol edilebilir
olmalidir.

13- Dozu ayarlanabilen otomatik nemlendirme 6zelligi bulunmalidrr.

14- Cihaz; tek tus ile turbo, buharli, kombi, ayarlanabilir buharli ve banket 1sitma olmak lizere en
az 5 farkh pisirme moduna sahip olmali ve tiim sistem fonksiyonlar tek tus doéner buton
Uzerinden kontrol edilebilmelidir.

15- Firin konveksiyon(kuru 1s1), buhar ve kombine pisirme modlarinda caligabilmelidir. Pigirme
sicaklik araliklari en az; buharl pisirmede 30°C — 100°C kuru isida pisirmede 30°C — 300°C
kombine pisirmede 30°C — 270°C olmalidur.

16-En az 50 adet pisirme regetesini hafizasinda saklayabilmeli ve kullanici tarafindan yeni
receteler programlanabilmelidir. Favori regete olusturma ozelligine sahip olmali, Tirkce dil
secenegi sunmall ve pisirme islemi sirasinda en az 5 asamali (fazh) programlama yapabilme
imkani bulunmalidir.

4
5

6

~l
)

(o]
i



17- Cihazda, her raf igin ayr slire ayarlanabilmesine imkan saglayan katl pisirme ozelligi
bulunmalidir.

18- Cihaz, duisiik emisyon degerlerine sahip, yiiksek verimli premix yanma sistemli ve sessiz
calisabilen yliksek performansli brildrlere sahip olmalidir.

19- Cihazin esanjor borulari, uzun 6miirlii ve yiiksek ist iletim performansina sahip olmalidir.

20- Cihaz, 1 NAC 230 V tek fazl elektrik ile cahgmal ve gaz girisi R 3/4” olmalidir.

21- Kombi firin CE belgesine sahip olmalidir, yiiklenici ilgili belgeyi idareye sunmakla yiikimludar.

22- Dijital kontrol sicaklik ve zaman gésterge paneli bulunmalidir. Tarih ve 24 saat formatinda
gercek zaman saati ayarlanabilir olmali ve otomatik baslama zamani segenegi bulunmalidir.

23- En az 5 noktadan dl¢iim yapabilen merkez isi sensorii (et probu) bulunmaldir.

24- Firinin kabin i¢i hizlt sogutma 6zelligi olmahdur.

25-Ariza durumunda otomatik ariza belirleme sistemi tarafindan dijital ekraninda arizanin
sebebini gdsteren uyari mesajlan verilmeli; ayrica elektrik kesintisi veya ariza durumlarinda
gaz akisini otomatik olarak kesen emniyet sistemi bulunmahdir.

26- Firinlarin montaji kullanim yerinde yapitacak olup kullanimla ilgili yeterli dlizeyde egitimi
verilecektir.

27- Uretici firmanin Marmara Bélgesinde teknik servis imkani olmali ariza durumunda 24 saat
icinde hizmet verebilmeli ve servis belgesini ihale dosyasina eklemelidir.

28- Kombi firin 2 yil garanti kapsaminda olmali ve 10 yil yedek par¢a bulunabilirligi garantisi
olmalidir.

29- Cihazin montaji ve montaj bedeli yiiklenici firmaya aittir. Uriiniin teslim siiresi sézlesmenin
imzalanmasindan itibaren 45 takvim gintdir.




PATATES SOYMA MAKINESi (1 ADET) o

1- Makinenin gdévdesi ve tiim metal aksami AISI 304 kalite paslanmaz celikten imal edilmis
olmahdir.

2- Tek seferde en az 30 kg patates soyma ve yikama kapasitesine sahip olmalidir.

3- Cihazda makine altina entegre, tikanmaya karsi korumalt posa filtre sistemi bulunmalidir.

4- Calisma sirasinda {ist kapagin agiimasi halinde zamanlayici ve motoru otomatik durduran ve
ikaz veren emniyet sistemi bulunmalidir.

5- Makinede, ariza veya tehlike durumlarinda cihazin acil durdurulmasini saglayan, kilitleme
ozelligine sahip ve yetkisiz miidahaleyi 6nleyen emniyet salteri bulunmahdir.

6- Makine konstritksiyonu, calisma sirasinda hareketli aksamlara kullanici temasini énleyecek
sekilde tasarlanmig olmalidir.

7- Motor, asiri isinmaya karsi termal koruma sistemine sahip oimalidir.

8- Yiiklenen patatesler su destekli calisma prensibi ile ezilmeden ve pargalanmadan
soyulabilmelidir.

9- Makine, optimum devir ayari saglayan rediktor sistemine sahip olmali motor giicu en az
1,5 kW olmali ve ¢alisma sirasinda diigiik giiriiltii seviyesinde stabil calisabilmelidir.

10- Soyma stiresi, kontrol paneli araciigiyla patatesin sekli ve biylkliigline gore ayarlanabilir
olmalidir.

11- Gomlek ve déner tabla yiizeyleri, hijyenik kullanim saglayan ve gida ile temasa uygun silisyum
karbiir (karborandum) kaplama olmalidir.

12- Soyma islemi sonrasinda cihaz ¢aligir vaziyetteyken patateslerin kontrollii sekilde uygun kaba
aktarilmasini saglayan bosaltma kapagi bulunmalidir.

13- Uretici firmanin Marmara Bélgesinde teknik servis imkani olmalh ariza durumunda 24 saat
icinde hizmet verebilmeli ve servis belgesini ihale dosyasina eklemelidir.

14- Makine CE belgeli olmalidir, firma uygun oldugunu belgeleyen dokiiman: idareye sunmakla
yikimladiir.

15- Patates soyma makinesi 2 yil garanti kapsaminda olmal ve 10 yil yedek parga bulunabilirligi
garantisi olmalidir.

16- Cihazin montaji ve montaj bedeli yiiklenici firmaya aittir. Uriiniin teslim stresi sdzlesmenin
imzalanmasindan itibaren 45 takvim giliniidir.




9-

10-

11-

ISITMALI BANKET ARABASI (7 ADET) e e

Banket arabasi ift inox kapilt ve GN 2/1 élgiilerinde en az 20 adet tepsi kapasiteli olmalidir.
40-45 kg/m3 yogunlukta poliiiretan izolasyonlu gévdenin disi, AISI 304 Kalite paslanmaz gelik
olmaldir.

Cihaz 220 volt elektrik ile galigabilmelidir.

0-75°C sicakhk araliginda kontrol ve izleme yapabilen dijital termostat ve termometre
sistemine sahip olmalidir.

i¢ hacimde sicaklik farkliliklarini minimize edecek sekilde tasarlanmis optimize edilmis hava
sirkiilasyon sistemine sahip olmal ve homojen sicaklik dagilimi saglamaldir.

Tekerlekler 360° dénebilir, kilitlenebilir ve sabitlenebilir 6zellikte olmalidir.

Cihaz, konveksiyon sistemi sayesinde kuru veya nemli sicak hava ile gidalarin servis
sicakliginin korunmasini saglamaldir. Nemli sicak hava elde etmek icin kullanilan GN kiivet,
kolayca gikarilabilir ve gerektiginde manuel olarak su doldurulabilmelidir.

Uretici firmanin Marmara Bélgesinde teknik servis imkani olmal ariza durumunda 24 saat
icinde hizmet verebilmeli ve servis belgesini ihale dosyasina eklemelidir.

Yiklenici firma, teklif edilen malin ulusal standartlara (TSE/TSEK) uygun oldugunu veya CE
belgesine sahip oldugunu gosteren dokiimanlari idareye sunmakla yikimiuddr.

Banket arabasi 2 yil garanti kapsaminda olmali ve 10 yil yedek parga bulunabilirligi garantisi
olmalidir.

Cihazin montaji ve montaj bedeli yiiklenici firmaya aittir. Uriiniin teslim stiresi sézlesmenin
imzalanmasindan itibaren 45 takvim ginid(ir.




9-

PLANET MIKSER (1 ADET)
Cihazda endiistriyel tip disli aktarmali sanziman kontrol sistemi bulunmalidir.

Kazan kapasitesi en az 50 litre olup, en ylksek hizda en az 250 devir/dakika olacak sekilde 3
kademeli hiz ayarina sahip olmalidir.

Cirpma, karistirma ve yogurma islemlerine uygun 3 farkli aparata sahip olmali ve kanistirici
aparatlar ile kazan paslanmaz gelikten imal edilmis olmalidir.

Cihazin motor giicii en az 1,5 kW olmali, makine galisma sirasinda sarsinti ve yiiksek girilti

olusturmamahdir.
Makine zaman ayarina sahip olmali ve ayarlanan slire sonunda otomatik olarak durmalidir.

Cihaz, koruma kafesi acildiginda otomatik durmali ve acil durumlarda manuel durdurma igin
acil stop butonuna sahip olmalidir.

Uretici firmanin Marmara Bélgesinde teknik servis imkani olmali ariza durumunda 24 saat
icinde hizmet verebilmeli‘\/e servis belgesini ihale dosyasina eklemelidir.

Yiklenici firma, teklif edi[en malin ulusal standartlara (TSE/TSEK) uygun oldugunu veya CE
belgesine sahip olduéunu!gésteren dokimanlari idareye sunmakla yukimtadur.

Mikser 2 yil garanti kapsarminda olmali ve 10 yil yedek parga bulunabilirligi garantisi olmalidir.

10- Cihazin montajl ve montaj bedeli yiiklenici firmaya aittir. Uriiniin teslim stresi sézlesmenin

imzalanmasindan itibareq 45 takvim glintidar.




KONVEYORLU BULASIK YIKAMA MAKINESI (KURUTMALI) (1 ADET) _

1- Makine yikama kapasitesi en az 1500 adet/saat ve sol girisli olmalidir.

2- Makine, konveyorlii yapida olup, kurutma iinitesi entegre edilmis sirekli gegisli yikama
prensibine sahip olmalidir.

3- Makinenin dig gévdesi, boyleri ve yikama tanki korozyona dayanikli, AISI 304 kalite paslanmaz
celik malzemeden imal edilmis olmalidir.

4- Makinenin boyu en fazla 2150 mm, genigligi en fazla 800mm ve yliksekligi en fazla 1900 mm
olmali ayarlanabilir ayaklar ile yiikseklik opsiyonu saglamalidir.

5- Makine ile birlikte, giris evyesi ve gikis tezgahi (sag) teklif fiyata dahil olacak sekilde yiklenici
tarafindan saglanmalidir.

6- Giris evyesi; 1000 mm boy, 725 mm en ve 850 mm yiikseklikte, sirth tipte olup tamami AlISI
304 kalite paslanmaz celikten imal edilmis olmalidir. Ust tablaya entegre 500x400x250 mm
dlciilerinde 1 adet kiivet bulunmali ve bulasik sepetlerinin rahat kaydintabilmesi icin en az
500 mm genisliginde indirimli 6zel forma sahip olmaldir. Tezgah, paslanmaz gelik kapali kutu
profilden atkilarla giiglendirilmis olmali; ayaklar 40x40 mm kutu profilden imal edilmis ve
ayarlanabilir 6zellikte olmalidir.

7- Cikis tezgahy; bulasik yikama makinesi ¢ikigina uygun agiz/gegme birakilarak, siiziilen sularin
disari akisini Onleyecek sekilde egimli olmahdir. Ust tabla, bulagik sepetlerinin rahat
kaydirilabilmesi i¢in en az 500 mm genigliginde indirimli 6zel forma sahip olmahdir. Tezgah,
paslanmaz celik profil atkilarla giclendirilmis olmali; ayaklar 40x40 mm paslanmaz celik
kapah kutu profilden imal edilmis ve ayarlanabilir ayakli olmalidir.

8- Makine, yikama agsamasinda en az 55 °C sicaklikta galisabilmeli; hijyenik durulama saglamak
amaciyla durulama suyu sicakhgi en az 85 °C olmalidir.

9- Yikama ve durulama suyu sicakhigini gésteren dijital termometresi bulunmalidir.

10- Maksimum 350 mm yiiksekligindeki mutfak malzemelerini yikama 6zelligine sahip olmalidir.

11- Kapak acildiginda ve herhangi bir ariza durumunda ¢alismay! durduran emniyet sistemine
sahip olmalidir.

12- Boyler ve yikama havuzu igin bagimsiz sicaklik emniyet termostatlari bulunmalidir.

13- Konveydr motorunda sikismaya kargi koruma swici bulunmalidir.

14-Tank icerisindeki su seviyesi presostat ile otomatik olarak kontrol edilmelidir.

15- Cihazin boyler isitma giicli en az 15 kW, tank isitma giicli en az 6 kW ve kurutma sistemi gici
en az 6 kW olmalidir. Ana yikama tanki su kapasitesi en az 70 litre, su tiketimi ise en fazla 550
litre/saat olmaldir.

16- Makinenin gdvdesi su ve nem dayanimi i¢in tim{yle izole edilmis olmali ve elektrik sistemleri
su sicramalarina karsi en az IPX5 koruma sinifinda olmalidir.

17- Uretici firmanin Marmara Bélgesinde teknik servis imkani olmal ariza durumunda 24 saat
icinde hizmet verebilmeli ve servis belgesini ihale dosyasina eklemelidir.



18- Uriin CE belgeli olmalidir, firma uygun oldugunu belgeleyen dokiimani idareye sunmakla

yiikimluddr.
19- Banket arabasi 2 yil garanti kapsaminda olmali ve 10 yil yedek parca bulunabilirligi garantisi

olmalidir.
20- Cihazin montaji ve montaj bedeli yiiklenici firmaya aittir. Uriiniin teslim siiresi sézlesmenin

imzalanmasindan itibaren 45 takvim giinidar.
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SEBZE DOGRAMA MAKINESi (1 ADET) e

Motor Unitesi, gida ile temas eden tiim kisimlar, diskler ve bigaklar en az AlSI 304 kalite
paslanmaz gelikten dretilmis olmalidir.

Motor, asiri Isinmaya karsi termal koruma sistemine sahip olmalidir.

Makine en az 1,5 kW giiciinde trifaze (400 V) sanayi tipi motora sahip olmali ve en az iki farkl
devir segeneginde (yaklasik 350-700 rpm araliginda) calisabilmelidir.

Kullanici ergonomisini artiracak ve is yiikiinii azaltacak destekli hareket mekanizmali itme
kafasi ve diiz ve egik tiipli kafa ile birlikte 2 kafali (besleme segenekli) olarak teslim
edilmelidir.

Kapak agildiginda caligmayi durduran givenlik sistemine ve ani durmalarda motoru glvenli
sekilde durduran motor frenine sahip olmalidir.

Makine otomatik olarak strekli calisabilmeli, ayarlanabilir ayaklara ve kola sahip olmahdr.
Makine en az 25 kg/dk isleme, 850kg/sa ¢alisma kapasitesine sahip olmalidir.

ince dilimleyiciler (2 ve 5 mm), rendeleyiciler (2 ve 5 mm), serit seklinde kesiciler (3x3 ve 4x4
mm), kiip seklinde dograyicilar ve parmak patates kesme ekipmani olmak lizere toplam 12
disklik takim sebze dograma makinesi ile birlikte verilecek olup bu ekipmanlar igin ayrica
ucret talep edilmeyecektir.

Uriin CE belgeli olmalidir, firma uygun oldugunu belgeleyen dokiiman: idareye sunmakla
ylkamitdar.

Uretici firmanin Marmara Bélgesinde teknik servis imkani olmali anza durumunda 24 saat
icinde hizmet verebilmeli ve servis belgesini ihale dosyasina eklemelidir.

Banket arabasi 2 yil garanti kapsaminda olmali ve 10 yil yedek parga bulunabilirligi garantisi
olmalidir.

Cihazin montaji ve montaj bedeli yiiklenici firmaya aittir. Uriintin teslim stiresi s6zlesmenin
imzalanmasindan itibaren 45 takvim giintidir.




KOFTE SEKILLENDIRME MAKINESI] (1 ADET) L

1- Makinede en az 2 kW giiclinde rediiktorli bulunmali bu sayede basingli hava gereksinimi
olmadan ¢alisabilmelidir.

2- AISI 304 Kalite paslanmaz gelik malzemeden iiretilmig olmalidir.

3- 220V elektrik ile ¢aligabilmelidir.

4- Otomatik kapak agma 6zelligi bulunmalidir.

5- Haznesi en az 45kg kapasiteli olmalidir.

6- Cihaz, entegre sogutma sistemi ve fanlan sayesinde kofte hamurunu +10°C altinda
tutabilmeli ve hijyenik Gretime olanak saglamalidir.

7- Kompresoriin sogutma kapasitesi en az 50 W olmali ve R134a sogutucu gaz ile galisiyor
olmalidur.

8- Makine, maksimum 130x140 mm ebatlarindaki her gesit kofteyi tek bir cihazda liretmeye
uygun olmalidir.

9- Hiz ayar kontrolii sayesinde farklh hizlarda {iretim imkani sunmalidir.

10- Gunde 2000 kg baskiya kadar dayaniklilik gostermelidir.

11- Kéfte makinesi ile birlikte polietilen malzemeden imal edilmis; inegél, kasap, hamburger,
misket (7’°li), kadinbudu ve gorbalik kofte (top seklinde  11-12°li) gibi gesitleri
sekillendirebilen ve gramaj ayan yapilabilir 6zellikte toplam 6 adet kalip verilecek olup, bu
kaliplar teklif fiyata dahil olacaktir.

12- Makine lzerinde paslanmaz kumanda paneli bulunmali; bu panel tizerinde acil stop butonu,
hiz ayar diigmesi ile agma-kapama butonu yer almalidir.

13- Par¢alar kolay temizlenebilirlik agisindan sékilip takilabilir 6zellikte olmalidir.

14- Makine, tek konveyorli, gida ile temasa uygun yapida bir bant sistemine sahip olmalidir; Griin
haznesinden ¢ikan kéfte hamuru bant Gzerinden aktarilmalidir. Bant sistemi paslanmaz sac
{zerine yerlestirilmis olmali ve riiniin deformasyona ugramadan taginmasini saglamalidir.

15- Makine CE belgeli olmalidir, firma uygun oldugunu belgeleyen dokiimani idareye sunmakla
yikimltdar.

16- Uretici firmanin Marmara Bélgesinde teknik servis imkan! olmall ariza durumunda 24 saat
icinde hizmet verebilmeli ve servis belgesini ihale dosyasina eklemelidir.

17- Makine 2 yil garanti kapsaminda olmali ve 10 yil yedek parga bulunabilirligi garantisi olmalidir.

18- Cihazin montaji ve montaj bedeli yiiklenici firmaya aittir. Uriiniin teslim siiresi sézlesmenin
imzalanmasindan itibaren 45 takvim giniddr.




